
Lasciati 
trascinare
dallo spirito
del biker

Condividi sui nostri social
la tua esperienza e taggaci!

Presentando alla cassa 
il contenuto postato, 
riceverai uno sconto del
applicabile su tutto (moto escluse).

5%

Fork - Biker Lifestyle forkbiker



Segue lista allergeni

ANTIPASTI 
Il contagiri sale

Carpaccio di manzo con maionese alla senape e arancio _10
Roast-beef con maionese ai pomodorini secchi e paprika affumicata _10

Filetto di maiale marinato con salsa all’arancio e zenzero _10
Fagioli e salsiccia alla BUD _10

Polpettine panate e fritte _6

PRIMI
Il podio è di uno solo

Carbonara _10
Fusilloni alla Fork con vodka, pancetta affumicata e paprica _10

Pappardelle al ragù di cinghiale bianche _12 
Ravioli ripieni di verdure grigliate con stracciatella, basilico e pomodorini _10

SECONDI
La ciccia non è mai troppa

Fiorentina 100% Italia 1,2 kg  _48 
Costata 100% Italia gr 600 _26 

Stinco di maiale alla birra accompagnato da purè di patate _16
Ribs CBT gr 500 accompagnate da patatine fritte _18

Polletto alla diavola con patate arrosto _14
Filetto TATAKI  accompagnato da spinaci saltati _24

CONTORNI
La Kawasaki del vicino è sempre più verde

Patate fritte _5 
Patate arrosto _5
Spinaci saltati _5

Insalatina mista _5

DOLCI
L’ultima curva... glicemica

 
Salame al cioccolato _5 

Tiramisù _5
Dolce del giorno _5/7

E chi può saperlo?
Crema al caffè _3,5

Sorbetto al limone _3,5

Piatto vegetariano/vegano

2-8

Allergeni

1-2-5

1-2-5-6

1-5

8-14

2-13

1-5-14

1-2-5-6

1-2-5

5

5

1-5-2-10-12

1-2-7

7-5

14

14

4-5-9-14



Segue lista allergeni

APERICENA FORK 
Si scaldano i motori

Fantasia dello chef con antipasti e fritti misti _8

STUZZICHERIE FRITTE 
Il mondo è diverso, se lo prendi di traverso

Jalapenos _6
Mozzarelline panate _4

Olive all’ascolana _6
Onion rings (anelli di cipolla) _4

Polpettine panate e fritte _6
Patatine fritte _5
Mix fritti (6 pz) _6

PANINERIA
I cavalli sono come gli amici, pochi ma buoni

Hamburger Fork _15
con pancetta croccante, maionese fork, cipolla marinata, stracciatella, insalata, uovo all’occhio di bue 

accompagnato da patatine fritte

Hamburger Montagnolo _13
con maionese al tartufo, spinaci, funghi trifolati, fonduta di provola affumicata  

accompagnato da patatine fritte

Il Ciabattone _13
ciabatta croccante e... fanstasia dello chef

Modifichiamo le moto così come i panini, ma occorre tempo e pazienza.

Allergeni

1-2-5

1-2

1-2-5

1-5-8

1-2

1-2-10-12

1-2-5-10-12

1-2-5-9-10

1-2-5-9-15

1-2-5



BIRRE
Il carburante degli intenditori

 PICCOLA MEDIA

 0,3L 0,5L

CHIEMSEER HELL 4,8˚  3,50  6,00
Birra artigianale tedesca, bionda, stile HELL, bassa fermentazione. 

SALVATOR Paulaner 7,9˚  3,50  6,00
Birra doppiomalto tedesca, scura, stile DOPPLEBOCK, bassa fermentazione.

HEFE-WEISSEBIER Paulaner 5,5˚  3,50  6,00
Birra heweizen tedesca, bionda, stile WHEAT BEER, bassa fermentazione.

SOGNO LUCIDO Birrificio Italiano 7,5˚  0,4L 6,00
Birra chiara italiana, stile DOUBLE PILS, bassa fermentazione.

ASTEROID Birrificio Italiano 6,6˚  0,4L 6,00
Birra ambrata italiana, stile CLASSIC IPA, alta fermentazione.

SHIPHYARD AMERICAN PALE ALE 5,0˚  3,50  6,00
Birra chiara americana, stile American Pale Ale APA, alta fermentazione.



VINI
La miscela per gli appassionati

 CALICE Bollicine  5,00

BRUT CHARMAT 12˚ 18,00 
Garofoli
Spumante  brut bianco / Marche / Verdicchio / 
Metodo charmat, affinamento 6 mesi in autoclave.  

BRUT ROSÈ 12˚ 22,00
Casaleta 
Spumante  brut rosato / Marche / Montepulciano, Sangiovese / 
Metodo charmat, maturazione 3 mesi in autoclave, affinamento in bottiglia 4 mesi.

CAVALIER VINCENZO 12,5˚ 40,00
Tenuta Piano di Rustano 
Verdicchio di Matelica spumante brut DOC / Marche / Verdicchio 100% / 
6 mesi in acciaio inox, tirage in bottiglia (metodo classico) e 24 mesi sui lieviti.

 CALICE Rosati 5,00

PIVUAN 14˚ 18,00
Pantaleone
Rosato IGT / BIOLOGICO / 2020 / Marche / Montepulciano 100% / 
Fermentazione in acciaio, vinificazione in bianco. 



 CALICE Bianchi 5,00

ARSICCI 12,5˚ 18,00
Fattoria Nannì
Verdicchio dei castelli di Jesi Classico Superiore DOC / BIOLOGICO / 2021 / Verdicchio,  Trebbiano 10% / 
Affinamento in acciaio.  

CASTIJO 12˚ 18,00
Casaleta 
Verdicchio dei castelli di Jesi Classico DOC / 2016 / Verdicchio dei castelli di Jesi 100% da vecchi biotipi / 
Vinificazione sottovuoto a freddo, fermentazione in acciaio.  

PASSO PAJANO 13˚ 18,00
Cantina di Esanatoglia 
Verdicchio di Matelica DOC / 2020 / Verdicchio 100% / Affinamento in acciaio.  

IL FAMOSO NEL CONVENTO 12,5˚ 20,00
Conventino di Monteciccardo
Marche IGT / BIOLOGICO / 2020 / Famoso 100% / 
6 mesi criomacerazione, affinamento in acciaio, 6 mesi in bottiglia.  

VERDICCHIO DI MATELICA DOC 13˚ 20,00
Bisci
Verdicchio di matelica DOC / BIOLOGICO / 2020 / Verdicchio 100% / 
Fermentazione in cemento, decantazione naturale, affinamento 2 mesi in bottiglia.

ONIROCEP 14˚ 26,00
Pantaleone
Falerio Pecorino DOC / BIOLOGICO / 2021 / Pecorino 100% / 
Vinificazione in acciaio e crimacerazione, affinamento 6 mesi in acciaio.

CAMPO DI MARTE  12,5˚ 18,00
De Angelis
Passerina IGT / BIOLOGICO / 2021 / Passerina 100% / 
Affinamento in acciaio 3 mesi + 3 mesi in bottiglia.

  



 CALICE Rossi 5,00

DASEMPRE DEL POZZO BUONO 14˚ 18,00
Vicari
Lacrima di Morro d’Alba DOC / 2021 / Marche / Lacrima 100% / 
Affinamento in acciaio.

ROSSO CONERO 13,5˚ 21,00
Fattoria Le Terrazze
Rosso Conero DOC / 2019 / Marche / Montepulciano 100% / 
Affinamento 6 mesi in acciaio e 12 mesi in botte grande.

CAMPO DI MARTE 13˚ 20,00
De Angelis
Rosso Piceno Superiore DOC / BIOLOGICO / 2019 / Marche / Montepulciano 70% Sangiovese 30% / 
Affinamento in botti grandi di rovere 15-18 mesi, bottiglia per circa 6 mesi.

MASCHIO DA MONTE 14,5˚ 40,00
Santa Barbara
Rosso Piceno DOC / 2019 / Marche / Montepulciano, Sangiovese / 
Maturazione in  Barrique per 18 mesi, lungo affinamento in bottiglia.

CASE QUAGNA 12,5˚ 28,00
Cantina Esanatoglia
Marche IGT / 2020 / Marche / Pinot Nero 100% / 
Affinamento in piccole botti sui propri lieviti.



SIGNATURE COCKTAILS
I nostri cocktails
 

FORK D’INVERNO 7,00
Vodka Zubrowka aromatizzata al pepe rosa e semi di finocchio,  
estratto di finocchio e arancia.

FREE TENNESSEE 7,00
Jack Daniels, shrub alla mela verde, Cola Organics by Redbull.

UKIYO 8,00
Mandarino, Roku Gin, Yuntaku japanese amaro, Cheya extra shiso.

TWIST ON CLASSICS
Le varianti ai grandi classici
 

AMERICANO 7,00
Amaro Marasso, Gancia Vermouth di Torino, soda.

LADY MARY BBQ 8,00
Vodka zubrowka, succo di pomodoro al bbq, limone.

CUBAN MULE 7,00
Ron caney 5 anni, ginger beer, lime, menta.

SESì SPRITZ 7,00
Sesì liquore aperitivo, Prosecco, soda. 

OLD BUT GOLD
Cocktail del mese
 

COSMOPOLITAN 7,00
Vodka Zubrowka, Cointreau, succo di limone, succo di mirtillo.

BOULEVARDIER 7,00
Maker’s Mark BourbonWhisky, Campari, Gancia Vermouth di Torino.

MARGARITA 7,00
Sierra Tequila, Cointreau, succo di lime.

DRY MARTINI 8,00
Gin N3, Noilly Prat Vermouth Dry. 

ANALCOLICI
 

ARSURA 6,00
Shrub mela verde, ginger ale.

MANDARINO FIZZ 6,00
Limone, Mandarino, Angostura bitter, soda.

COCKTAIL
Il drink del biker



GIN & TONIC
Follow me, if you can.

ENGINE 9,00
Italia Liquirizia, rosa damascena, salvia, limone.

GIN MARE CAPRI 9,00
Italia Oliva erbequina, basilico, rosmarino, timo, limone, bergamotto.

MALFY GIN ROSA 8,00
Italia Limone, pompelmo, coriandolo, angelica, iris.

TANQUERAI 6,00
Regno Unito Coriandolo, liquirizia.

HENDRICK’S 8,00
Regno Unito Angelica, limone, camomilla, coriandolo, cumino.

MARTIN MILLER 8,00
Regno Unito Cannella, arancia,liquirizia,coriandolo.

MONKEY 10,00
Germania Angelica, biancospino, camomilla, cannella, caprifoglio.

LORD OF BARBES 12,00
Francia Cardamomo coriandolo, mango, noce moscata, angelica.

PRINCE EXPLORER 14,00
Monaco Angelica, cardamomo, coriandolo, sambuco, mandarino, timo.

ELECTRIC GIN 9,00
Scozia Pepe di sichuan, semi di finocchio, pompelmo.

LIND & LIME 9,00
Scozia Lime, pepe rosa, coriandolo, radice di angelica, liquirizia.

HELSINKY DRY 8,00
Finlandia Limone, arancia, coriandolo, finocchio, mirtillo rosso.

ROKU GIN 8,00
Giappone Sakura, pepe sansho, yuzu, te verde, cannella.



AMARI E DISTILLATI
A manetta fino alla vetta

Amari
AMARO DEL CAPO 4,00
AMARO DEL CAPO “RED HOT EDITION” 4,00
VARNELLI MISTRA 4,00
VARNELLI AMARO DELL’ERBORISTA 4,00
MELETTI ANISETTA 4,00
AMARO FORMIDABILE 4,00
LIQUORE ALLA LIQUIRIZIA “CALABRO” 4,00
GENZIANA DI VINO “CHIARINO” 4,00
PALLINI LIMONCELLO 4,00
STRADA FERRATA AMARO MARASSO 4,00
AMARO CANAJA 4,00
AMARO ALL’ARANCIA “ARANCIU” 4,00
LOMBARDI E VISCONTI AMARO “CENOBIUM” 4,00
VECCHIO MAGAZZINO DOGANALE

AMARO “FRACK” 4,00

Grappe
PODIUM GAROFOLI  4,00
Grappa bianca di Verdicchio

GROSSO AGONTANO GAROFOLI 5,00
Grappa di vinacce di Montepulciano invecchiata 18 mesi in botti di rovere 

MAROLO GRAPPA DI MOSCATO  5,00
MAROLO GRAPPA DI BAROLO BARRIQUE  6,00
MAROLO GRAPPA DI VERDICCHIO VILLA BUCCI  6,00



Whisky
BERRY BROS & RUDD

“IRISH RESERVE” 7,00
Single malt irish whisky, morbido, vaniglia, burro, agrumi.

“ISLAY RESERVE”  7,00
Blended scotch whisky dall’Islay, torbato.

“PEATED CASK MATURED” 7,00
Blended scotch whisky, torbato, morbido.

“SHERRY CASK” 7,00
Blended scotch whisky, invecchiato in botti di sherry.

“SPYSIDE RESERVE”  7,00
Blended malt scotch whisky dallo spyside , frutta mielata.

TALISKER 10Y 8,00
Single malt scotch whisky

JOHNNY WALKER DOUBLE BLACK LABEL 7,00
Blended scotch whisky

MAKER’S MARK 5,00
Handmade Kentucky straight bourbon whisky

JACK DANIEL’S 4,00
Tennessee whisky

Rum, Ron, Rhum
J.BALLY 8,00
Isola di Martinica Mare dei caraibi, Agricolo

PLANTATION 8,00
Giamaica 100% pot still

DIPLOMATICO 6,00
Ron de Venezuela Invecchiato 8 anni in botti di whisky

RON ROBLE 8,00
Cuba Invecchiato 12 anni

CANEY 5 ANNI 5,00
Cuba Invecchiato 5 anni 

Vodka
ZUBROWKA BIALA 37,5% 4,00
Polonia Grano selezionato, 7 distillazioni.

BABICKA VODKA 40% 6,00
Repubblica Ceca Finocchio, anice e assenzio.

MAMONT 40% 7,00 
Russia Grano bianco siberiano, 20 botaniche.

NEFT 40% 7,00
Russia Acqua di sorgente alpina, cereali alta qualità, 3 distillazioni.

KAUFFMAN 40% 8,00 
Russia Sentori di pepe e menta, 8 distillazioni.



Caffetteria
 

CAFFÈ 1,50
DECAFFEINATO 1,50
CAFFÈ CORRETTO 2,00
CAFFÈ  SHAKERATO 3,50
CAPPUCCINO 2,00

Bibite
 

SIBILLA ACQUA NAT 1LT  2,00
SIBILLA ACQUA GAS 1LT 2,00
FANTA 33 CL  3,50 
SPRITE 33 CL  3,50 
COCA COLA 0 33 CL 3,50
COCA COLA IN VETRO 25 CL  3,50
FUZE TEA PESCA 33 CL 3,50
FUZE TEA LIMONE 33 CL  3,50

Red Bull
RED BULL  3,50
RED BULL ZERO 3,50

BAR
Se mi superi 
è perchè 
sono fermo 
al bar



Allergeni 
Nelle nostre pietanze sono presenti 

uno o più dei seguenti allergeni

1. Cereali e derivati / Glutine
Contenenti glutine come grano, segale, orzo, avena, farro, kamut. E ai loro ceppi ibridati e ai prodotti derivati.

2. Uova
Sia cotte che crude, presenti in prodotti derivati come: pasta all’uovo, biscotti, torte, frittate, maionese, creme, cibi 
panati, sformati, ecc.

3. Arachidi
Prodotti derivati come l’olio di arachidi, il burro di arachidi, la farina di arachidi, il latte di arachide utilizzati come 
ingrediente per creme, snack, torroni ecc.

4. Soia
Presenti in tutti prodotti a base di soia, fatta eccezione per: olio e grasso di soia raffinato, tocoferoli misti naturali, 
tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia, 
oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia, estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di 
olio vegetale a base di soia.

5. Latte
Prodotti a base di latte o di lattosio, fatta eccezione siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici 
e il lattiolo.

6. Frutta a guscio
Ovvero mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia e tutti i 
prodotti da essi derivati, fatta eccezione per quelli utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici.

7. Sedano
Presente in pezzi o in prodotti derivati come preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali.

8. Senape
Tra gli ingredienti principali di salse e condimenti e soprattutto nella mostarda.

9. Sesamo
Usati per la preparazione del pane, ma spesso si riscontrano tracce di sesamo in alcuni tipi di farine.

10. Anidride solforosa e solfiti
Solo se in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come SO2 (usati come conservanti) vengono 
riscontrati in conserve di prodotti ittici, cibi sott’aceto, cibi sott’olio e in salamoia, marmellate, aceto, funghi sec-
chi, bibite analcoliche e succhi di frutta.

11. Lupini
Presenti ormai in molti cibi vegan, sotto forma di arrosti, salamini, farine e similari che hanno come base questo 
legume, ricco di proteine.

12. Acciughe
Usate per la preparazione di salse.

13. Pomodori

14. Peperoncino

15. Funghi


